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Scheda Tecnica: CIOCCOLINA

-Composizione:

Zucchero, oli vegetali (palma, girasole), cacao magro in polvere, nocciole, latte scremato in

polvere, lattosio. Emulsionante: lecitina di soja. Aromi.

-Struttura:

Crema di consistenza fluida, spalmabile alla temperatura ambiente.

-Proprieta chimico-fisiche:

Umidita e sostanze volatili: max 1.5%
Acidita (in acido oleico): max 0.5%
Rancidita: negativa

Ricerca coloranti artificiali e conservanti: negativa.

-Caratteristiche microbiologiche:

Carica batterica totale: max 5.000 UFC/g

Muffe e lieviti: max 200 UFC/g
Salmonelle: assenti

-Caratteri organolettici:
Assenza di odori e sapori sgradevoli

-Periodo di conservazione:

Il prodotto va consumato preferibilmente entro 12 mesi dalla data di produzione.

-Immagazzinamento

Il prodotto viene conservato in locali asciutti e a temperatura ambiente (18/24°).

Valori nutrizionali medi per 100 g di

prodotto

VALORE ENERGETICO 547 kcal /2.288 k]
PROTEINE 48¢g
CARBOIDRATI 55,64 ¢

di cui ZUCCHERI 541¢g

GRASSI 351¢g

di cui saturi 11,77 g

SALE 0,05¢g

Rubano, 20/10/2016

Cordiali saluti.



